
OLTRE 250 PRESENZE PER LA SERATA CONCLUSIVA. PESIGI: «UNA VITTORIA PER TUTTI I PARTECIPANTI)) 

A cena con Gaetavola 
vittoria per «Il Follaro» 
E' il Follaro il vincitore 

della I edizione di 'A 
Cena con Gaetavola', 

il concorso tra ristoranti di 
Gaeta lanciato dall'omonima 
associazione. Il ristorante dello 
Chef Davide Orlando ha battu­
to proprio sul filo dei centesimi 
di punteggio gli altri due entrati 
tra i tre finalisti Re Ferdinando 
II e Ariana. «Posso dire - ha 
detto Cosmo Pesigi presidente 
di Gaetavola - che tutti i sei 
ristoranti partecipanti hanno 
moralmente vinto; hanno vinto 

perché hanno avuto la volontà 
di mettersi in gioco, di farsi giu­
dicare e in special modo perchè 
hanno sposato l'idea alla base 
del concorso, quella di proporre 
sulle loro tavole una cucina fatta 
soprattutto di prodotti locali, 
ricette delle tradizione gaetana e 
loro creative reinterpretazioni. 
A Cena con Gaetavola non 
aveva sicuramente lo scopo di 
eleggere il miglior ristorante di 
Gaeta ma essere il pretesto per 
ridare il giusto valore alla cuci­
na gaetana per farne un impor­

tante fonte di attrazione turisti­
ca». Gli altri tre competitori per 
l'edizione 2009 sono stati 
L'Enoteca di Luigi Raschi, Il 
Mandracchio e Antico Vico. 
Una vera e propria serata di gala 
con 250 presenze e un menu 
davvero d'eccezione, degno 
della partecipazione al concor­
so. Durante la serata sono stati 
illustrati, tramite la proiezione 
di alcune slide, i risultati di una 
piccola ma indicativa ricerca di 
mercato sulla ristorazione 
Gaetana fatta su di un campione 

di più di 100 residenti. Lo scopo 
di questa ricerca era di proporre 
ai ristoratori gaetani degli ele­
menti utili a interpretare le esi­
genze della clientela in fatto di 
qualità delle materie prime, 
accoglienza, prezzi e altri ele­
menti necessari a migliorare la 
loro offerta al pubblico. 


