
SECONDA EDIZIONE DEL CONCORSO CULINARIO

Tornano gli antichi sapori
nelle cucine del "Gaetavola"
E 'partita venerdì sera

presso il ristorante La
Siesta, uno dei locali

storici della piana di
Sant'Agostino, la seconda edi-
zione di A cena con Gaetavola,
il concorso tra ristoranti di
Gaeta, ideato con successo dal-
l'omonima associazione. Come
la scorsa stagione partenza con
il botto con sessanta presenti tra
ospiti e soci che anche que-
st'anno si prestano con gusto a 
essere i giudici unici delle 8 
cene. L'associazione ha infatti
allargato a 8, contro i 6 della
prima edizione, il numero dei
partecipanti al concorso per
cercare di soddisfare al meglio

le numerose richieste di iscri-
zione ricevute. «Siamo sodi-
sfattissimi - ha dichiarato
Cosmo Pesigi presidente di
Gaetavola - per questo inizio
che conferma l'andamento
dello scorso anno del concorso.
Anche quest'anno abbiamo
avuto domande di partecipazio-
ne superiori agli 8 ristoranti
ammessi, indice questo di una
sicura accresciuta popolarità
del concorso tra gli addetti ai
lavori e di una migliore com-
prensione dello scopo finale
dello stesso. L'idea non è sicu-
ramente quella di eleggere il
miglior ristorante di Gaeta ma
essere pretesto per ridare il giu-

sto valore alla cucina gaetana,
stimolando i ristoratori a pro-
porre una cucina fatta soprattut-
to di prodotti locali, ricette della
tradizione e loro creative rein-
terpretazioni, facendone così
una sicura fonte d'attrazione
turistico culturale». Dopo La
Siesta si proseguirà con caden-
za mensile, escludendo agosto,
secondo il seguente calendario:
Trasparenze di Vino a maggio,
Ariana a giugno, Enoteca
Raschi a luglio, Sorelle
Cannolicchio a settembre, Re
Ferdinando II a ottobre,
Atratino a novembre, Il Follaro,
vincitore della prima edizione,
a dicembre.


